ARA ES
TEMPS DE:

Knania, patala veunella,
lomales, melors, melicolons,
neclaninel, Carabasso,
pebienes, lonying, aacassa,
Wt & Uagosla

MACARRONS DE
SANT JOAN

INGREDIENTS: ELABORACIO:

- 1/2 quilo de Es couen els macarrons en llet lleugera-
macarrons de ment ensucrada, a la qual s'afegeixen la
Sant Joan pell d’un llimé i uns trossos de canyella.

-300 g de sucre Una vegada cuits, s posa en una enciame-

ra una capa de macarrons, que es cobreix
amb sucre, canyella en pols i formatge

- 2 litres de llet ratllat; damunt, una altra capa de macar-
rons i aixi successivament, i s'hi afegeix la
- La pell de dos resta de la llet.
llimons

Se serveixen freds, com a postres.
- 3 bastonets de
canyella S'ha d'advertir que els macarrons, aqui,
son les cintes arrissades de pasta.

de Joan Castelld,

Consell d’Eivissa

Imatge del b




